
 

 

 

EMILIAFOODFEST 2025: I SAPORI DELLA VIA EMILIA INCONTRANO LA LOMBARDIA  
 

Dal 26 al 28 settembre a Carpi torna il cuore gastronomico dell’Emilia-Romagna 
 
Carpi, 10 Settembre 2025 – EmiliaFoodFest torna per la sua quarta edizione con una formula 
rinnovata, ancora più ricca di gusto, cultura e nuove contaminazioni. Dal 26 al 28 settembre il centro 
storico di Carpi si trasformerà in una grande piazza del sapore, dove le eccellenze della Via Emilia 
incontrano, per la prima volta, i profumi e i prodotti della Lombardia, Regione ospite di quest’anno. 
Un viaggio sensoriale tra due territori che condividono l’amore per la qualità e la tradizione 
gastronomica. 

Tra gli appuntamenti imperdibili del Festival torna il consueto incontro con un autore del mondo 
food, in collaborazione con la Festa del Racconto, e AperiEmilia, il format dedicato alla mixology 
ispirata ai sapori del territorio. Dietro al bancone, barman e bartender emiliani proporranno cocktail 
originali creati con ingredienti locali della regione. Lorenzo Malavasi di Allosteria presenterà una 
ricetta che valorizza la Pera Nobile, presidio Slow Food, mentre Giovanni Caterino firmerà il 
“Crostatosta”, un mix deciso a base di Vecchia Romagna Etichetta Nera, saba e angostura. A 
chiudere i tre giorni del Festival sarà il “Mirarva”, pre-dinner cocktail del Salotto Regina di Sassuolo: 
una creazione di Mirco Zannoni che racconta il territorio attraverso un perfetto equilibrio di 
freschezza, morbidezza e note balsamiche. 

Altro evento da non perdere è “Una storia di profumi e amore”, un racconto gastronomico che 
omaggia l’Acetaia Andreoli, realtà storica di Carpi oggi guidata da Romano e sua figlia Lella. Una 
tradizione familiare che attraversa generazioni e che custodisce il rito antico della produzione 
dell’aceto balsamico, simbolo del legame profondo con la terra e con il tempo. 

Dal dolce al salato, le sorprese non finiscono qui, per l’occasione verrà realizzato un gusto di gelato 
ad hoc per EmiliaFoodFest da Gelateria Bloom di Modena, premiata anche quest’anno con i 3 coni 
della Guida Gambero Rosso, e Marisa Tognarelli, punto di riferimento per gli amanti del cioccolato 
e non solo, farà assaggiare al pubblico del Festival le sue deliziose praline all’Aceto Balsamico dop. 

Spazio anche alla tradizione più verace con “Gnocco a colazione”, che celebra uno dei simboli più 
amati della cucina emiliana. Proposto da una storica realtà modenese - il bar Tiffany -, il gnocco fritto 
sarà protagonista in una versione autentica, preparato con impasto fresco e fritto al momento per 
esaltarne tutta la fragranza. E sarà protagonista di un appuntamento al PalaPio anche l’erbazzone 



 

 

 

di Pavullo, che a differenza dell’erbazzone reggiano, è un dolce dalle origini misteriose descritte in 
una piccola pubblicazione da Rolando e Federica Montanini. 

Ma EmiliaFoodFest è molto di più: è una vera scoperta nel cuore delle eccellenze agroalimentari 
italiane. Tra gli stand in Piazza Martiri i visitatori potranno infatti scoprire e gustare il Parmigiano 
Reggiano in diverse stagionature, ma anche la ricotta, il tosone, la pasta fresca fatta a mano, le 
tigelle, i formaggi di fossa, funghi e tartufi, e l’aceto balsamico tradizionale di Modena. E ancora, 
liquori e birre artigianali, caldarroste, castagne, piadine, panini e prodotti da forno della tradizione 
romagnola. 

Accanto ai grandi classici emiliani, la presenza della Lombardia arricchirà ulteriormente l’offerta con 
sapori nuovi e affini. Dai casoncelli preparati secondo la ricetta tipica, ai salumi e ai formaggi 
d’alpeggio bergamasco, passando per la coppa, la pancetta, il salame e il culatello. Una vera 
contaminazione di eccellenze che racconta la ricchezza dei territori italiani e la loro capacità di 
dialogare attraverso il cibo. 

 
Il Festival è promosso da CNA Modena, con il contributo della Camera di Commercio di Modena, il 
contributo e il patrocinio del Comune di Carpi, patrocinato dalla Regione Emilia-Romagna, 
organizzato da SGP Grandi Eventi, Sponsor Sinergas, Vettore Ufficiale Trenitalia Tper, Media 
Partner Radio Bruno, in collaborazione con Il Convitto Nazionale Rinaldo Corso di Correggio. 

L’appuntamento è quindi nel centro storico di Carpi dal 26 al 28 settembre 2025 dalle 9 alle 20 con 
ingresso gratuito. Scopri il programma completo su www.emiliafoodfest.it. 
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